JOUSSEF ELYEN

B ANQUETES

MENU



JOUSSEF ELYEN

BANQUETES

MENU
Ensalacfos

Francesa: lechugas fresas, salsa
queso azul y aceite de oliva.

Griega: cherry, pepino, aceituna
negra, queso de cabra, y aderezo
de olivada.

Libanesa: tabule.

Italiana: espdrrago, aceituna
negra, lechuga, cherry y pesto.

Mexicana: espinaca,cacahuate,
tiritas de maiz fritas, chile guaijillo
y aderezo cremoso de chipotle.

Prehispanica: Verdolaga, ajonjoli
negro, amaranto, espinaca,
aderezo de salsa de cuatro chiles
secos con un toque de ciruela pasa
y queso cotija.

Cesar.



Crema de tomate rostizado con queso de cabra.

Crema de cilantro con hojas de cilantro
deshidratado y manzana verde.

Crema fria de jocoque con pepino y zaahtar.

Crema de 3 quesos con un toque de vino blanco
y uva.

Crema de pistache con hojuelas de betabel
deshidratado.

Crema de champinones y setas con un toque de
oporto y bano de cebolla caramelizada.

Crema de alcachofa con cuadritos de tocino.

Sopa de cebolla con un toque de
vino tinto.
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Medallones de pollo rellenos de
espinaca y queso de cabra en cama
de salsa de pesto cremosa y
almendra fileteada.

Medallones de pollo relleno de
champifones a la pimienta en cama
de salsa de nuez pecana y miel de
ardndanos.

Medallones de pollo relleno de
pasta de cangrejo, en cama de salsa
de ostion ahumada con tdrtara.

Medallones de pollo relleno de
portobelo banado en salsa de queso
brie con cebolla caramelizada y
arandanos.

Medallones de pollo rellenos de
queso brie con un toque de romero,
en camd de salsa de pera y lunas

de pera.

Medallones de pollo rellenos de
huitlacoche, banados en salsa de
flor de calabaza.
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Medallones de res en salsa de
queso azul.

Medallones de res en salsa de
tres pimientas.

Medallones de res en salsa de
champifnones.

Medallones de res en salsa de nuez.

Medallones de ternera en salsa
de chabacano.

Medallones de ternera en salsa de
menta.

Medallones de ternera en salsa de
alcaparra y azafran.

Medallones de ternera en salsa de
tres quesos con romero.
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Filete de salmon, marinado 24
horas en especies y finas hierbas,

sellado con aceite de trufa en espejo

de salsa de langostinos,
acompanado de espdrragos al
parmesano y caviar de berenjena
con anchoas. (Costo adicional).

Langosta termidor (receta
Jouseff Elyen). (Costo adicional).

Gambas gigantes al coco banadas
en salsa de castana con alcachofa
al carbén, acompanada de salsa
tdrtara. (Costo adicional).

Lechdn banado en salsa de mole
con ardandanos y nuez de la india
montado en hoja de pldtano con
crocantes de masa de tortilla azul y
huitlacoche con pesto de elote de
grano rojo y un toque de mezcal.
(Costo adicional).
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Hojaldre de champinones a la
mantequilla.

Hojaldre de verduras al parmesano.
Hojaldre de huitlacoche.

Hojaldre de espinaca.

Quiche de cebolla caramelizada.
Suflé de papa

Verduras a la mantequilla con
almendra tostada fileteada.

Atado de calabacita y zanahoria.
Calabacita rellena de tabule.

Tomate cherry a la parmesana.
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Tarta de Chabacano y Almendra

Crumble de Frutos rojos y crema
batida

Mousse de Limdén y Guayaba
Mousse de Guayaba y Maracuyd

Mousse de Pétalo de Rosa y miel
de jamaica.

Crocante de Almendra con mousse
de Manzana.

Crocante de Almendra con pera al
vino tinto.

Manzana Paris con crema batida.

Empanada libanesa de aniz con
mermelada de higo.
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Nuggets de pollo, papas a la
francesa y pasta corta.

Hamburguesa con papas a la
francesa.

Pechuga empanizada con ensalada
rusay papas a la francesa.

Pregunta también por la Mesa de
café creacion del chef Jouseff Elyen.
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